Hqief User Manual

CANDY HOOVER GROUP Via Comolli 16 Brugherio —Italy

haier.com






Haier

Pokyny pro uzivatele Cz
TROUBY

Navod na pouzitie SK n

RURY




n
-
S
-}
c
=

Popis vyrobku

Pouzivani spotrebice

Cisténia adrzba

W
N

W
W

Instalace

Jak tento vyrobek funguje

Dulezité bezpeénostni pokyny

Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

Dekujeme vam, ze jste sivybrali jeden z nasich
vyrobkl. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd,
pozorneé si prectete tuto priru¢ku a uschovejte
ji pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si
poznamenejte sériove cislo, budete ho potre-
bovat, jestlize budou zapotrebi nejake opravy.
Zkontrolujte, zda nebyla trouba poskozena
béhem prepravy. Mate-li pochybnosti, pred
pouzitim trouby se poradte s kvalifikovanym
technikem. Uchovavejte veskery obalovy ma-
terialmimo dosah déti. Po prvnim zapnutitrou-
by se mUze objevit silné zapachajici kour.

Mdze to byt zplsobeno prvnim ohfevem lep-
idla na izola¢nich deskach. V takovém pripadé
si nedelejte starosti, staci pockat, az se kour
rozptyli. Pak mazete do trouby vloZit pokrm.
Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v
pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazené vtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplnky
uvadeéneé vtomto navodu se budou lisit v zavis-
lostina modelu, ktery jste zakoupili.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

BEZPECNOSTNIi POKYNY

L]

Deéti sinesmi hrat se spotrebicem.

Osoby ve veku osmi nebo vice let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi bez zkusenosti nebo zna-
losti vyrobku smeéji pouzivat spotrebic pouze pod dohledem nebo s
poucenim o provozu spotrebice, bezpec¢nym zplsobem a s védomim
moznych rizik.

Déetibez dozoru nesméji provadét cisténia udrzbu.

VAROVANI: spotfebi¢ a pristupné soucasti jsou béhem pouzivani
horke. Budte opatrni a nedotykejte se horkych soucasti.

VAROVANI: pfistupné sou¢asti mohou byt béhem pouzivani horké.
Zabrante pristupu malych déti ke spotrebici.

VAROVANI: aby se zabranilo jakémukoli nebezpedi zplisobenému
nahodnym resetovanim tepelne pojistky, spotrebic nesmi byt napajen
pres externi vypinaci zarizeni, jako je Casovac, ani byt pripojen k okru-
hu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

Déti mladsi osmi let se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

K Cisteni nepouzivejte parni Cistic¢ ani vysokotlaky postrik.

Pfed provadenim jakeékoli prace na spotrebici nebo udrzby odpojte
spotrebic¢ od sitoveho napajeni.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE INSTALACE

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadet instalaci. Pokud je
pozadovana pomoc vyrobce k napravé skod zpUsobenych ne-
spravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno
dodrzet pokyny pro instalaci urcené pro odborne vyskolene pracov-
niky. Nespravna instalace mize zpUsobit zranéni osob a zvifat nebo
skodu na majetku. Vyrobce nemize byt za takoveé skody nebo zranéni
zodpovedny.

K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutne
zadne dalsi ukony ani nastavovani.

Spotrebi¢ se nesmi instalovat za dekoracni dvirka, aby se zamezilo
prehrivani.
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« Trouba mUzZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pred upevnénim je nutné zajistit dobre vetrani v prostoru pro
troubu, které umozniradnou cirkulaci Cerstveho vzduchu potrebneho
pro chlazeni a ochranu vnitrnich ¢asti. Na zaklade typu upevnéni vyt-
vorte otvory popsane na posledni strané.

VAROVANI TYKAJICI SE ELEKTRINY

» Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:

. SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOCI
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K
SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie musf provést od-
bornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt zapojena za vicepolovym
jisticem se vzdalenosti kontaktd vyhovujici poZzadavkdm na kategorii
prepeti lll, ktery se nachazi mezi spotfebicem a zdrojem energie,
aby byla instalace v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vi-
cepolovy jistic musi byt dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni
a musi byt v souladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zem-
nici kabel by nemeél byt prerusen jisticem. Vicepolovy jistic pouzivany k
pripojeni by mel byt snadno pristupny priinstalaci spotrebice. Pripojeni
ke zdroji energie musi provest odbornik s vhodnou kvalifikaci. Je nut-
neé dodrzet polaritu trouby a sitoveho napajeni. K odpojovani se musi
pouzivat vypinac zacleneny do pevne kabelaze v souladu s elektroin-
stalacnimi predpisy.

» Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:

Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a musi mit
pripojeny a funkcni zemnici kontakt. Zemnici vodic ma zlutozele-
nou barvu. Tento ukon by mél provest odbornik s vhodnou kvalifik-
aci. V pripade nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou spotrebice
pozadejte kvalifikovaneho elektrikare o nahrazeni zasuvky jinym vhod-
nym typem. Zastrcka a zasuvka musi splnovat aktualni normy platne
v zemi instalace. Pripojeni ke zdroji energie Ize provest také pomoci
vicepolového jistice se vzdalenosti kontaktd vyhovujici pozadavkiim
na kategorii prepéti I, ktery je umisten mezi spotrebicem a sitovym
napajenim, je dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a je v sou-
ladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemel
byt prerusen jisticem. Zasuvka a vicepolovy jistic pouzivane pro pripo-
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jeni by mely byt snadno pristupné pfi instalaci spotrebice. Odpojeni
Ize provest prostrednictvim pristupneé zastrcky nebo zaclenenim vy-
pinace do pevne kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.
Pokudje napajeci kabel poskozeny, mél by byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo servisniho oddéleni.
Napajeci kabel musi byt typu HO5V2V2-F. Tento ukon by mél provest
odbornik s vhodnou kvalifikaci. Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt
priblizne o 10 mm delsi nez ostatni vodice. V pripade jakychkoli oprav
kontaktujte pouze oddéleni pece o zakazniky a pozadujte pouziti orig-
inalnich nahradnich dild.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynd mudze narusit bezpecnost
spotrebice a zplUsobit ztratu zaruky.

VAROVANI: pokud se pouziva gril, pristupné dily jsou horké. Zabrarte
pristupu déti na mensinez bezpecnou vzdalenost.

K cisténi skel dvirek trouby nepouzivejte drsné nebo brusne materialy
aniostré kovove skrabky, protoZze mohou poskrabat povrch a zplsobit
rozbiti skla.

VAROVANI: pred vyménou zarovky se uijistéte, ze je spotiebi¢ vyp-
nuty, aby se predeslo urazu elektrickym proudem.

Pred odstranénim odnimatelnych soucasti je nutne vypnout troubu.
Po vycisténije namontujte zpét podle pokyna.

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenemu Ucelu, kterym je peceni
pokrm(; jakékoli jiné pouziti, napriklad jako zdroj tepla, je povazovano
za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemze nést odpoveéd-
nost za pripadne Skody vzniklée nespravnym cinevhodnym pouzivanim.
Pouziti jakehokoliv elektrickeho spotrebice predpoklada dodrzovani
nekterych zakladnich pravidel:

Neodpojujte spotrebic od zdroje energie tahanim za napajeci kabel.
Nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢i noha-
ma.

Pouzitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabell se véeobecné ne-
doporucuije.

V pfipadé selhaninebo a/nebo spatné funkce vypnéte spotrebic a ne-
manipulujte s nim.

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR
NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Napajeci zdroj, ke kterému je trou-
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ba pripojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace. Vyrobce nenese zadnou zodpovednost za pripadné skody
zplisobené nedodrzenim téchto pokynd. Trouba musi byt pripojena k
elektricke siti prostrednictvim uzemnene zasuvky nebo vicepodloveho
odpojovace v zavislosti na pravnich predpisech platnych v zemiinstal-
ace. Elektrické napajenije treba chranit vhodnymi pojistkami a pouzite
kabely musi mit takovy prirez, ktery je schopen zajistit spravné napa-
jenitrouby.

ZAPOJENI. Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt
pfipojen pouze k elektrickemu napajeni s 220-240 V AC mezi fazemi
nebo mezifazia nulovym vodi¢em. Pred pripojenim siti k elektrickému
napajeni je dalezité zkontrolovat napajeci napéti zmérené voltmetrem
anastaveni odpojovace. Uzemnovaci vodicC pripojeny k zemnici svorce
trouby musi byt pripojen k zemnici svorce zdroje napajeni.
VAROVANI. Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifik-
ovaneho elektrikare o kontrolu propojeni zemnici svorky elektrickeho
napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovednost za nehody nebo jine
problémy zplsobené nepripojenim trouby k zemnici svorce nebo
pouzitim preruseneho spojeni s uzemnenim.

POZNAMKA: protoze trouba mlize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit
k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke ktere Ize troubu pripojit po vy-
jmuti z prostoru, ve kterem je nainstalovana. Vymenu napajeciho ka-
belu smi provadet pouze servisnitechnik nebo technik s rovnocennou
kvalifikaci.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE POUZIiVANI

Béhem peceni mize dojit ke kondenzaci vihkosti uvnitf vnitfniho
prostoru nebo na skle dvirek trouby. Jedna se o normalni stav. Aby se
tento jev omezil, po zapnuti trouby pockejte 10-15 minut, nez do ni
vlozite pokrm. V kazdém pripadé kondenzace zmizi, az trouba dosah-
ne teploty peceni.

Zeleninu nepripravujte v otevieném pekadi, ale v nadobé s vikem.

Po upeceninenechavejte pokrm uvnitr trouby déle nez 15-20 minut.
Dlouhy vypadek napajeni béhem probihajici faze pec¢eni mize zplso-
bit selhani monitoru. V takovem pripade kontaktujte zakaznicky servis.
Kdyz dovnitr vkladate rost, ujistete se, ze zarazka je obracenanahoru a
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nachazi se v zadni castivnitrniho prostoru. Rost musi byt Uplne zasun-
uty do vnitfniho prostoru.

VAROVANI: nevykladejte sté&ny trouby hlinikovou félii nebo jed-
norazovou ochranou dostupnou ve specializovanych prodejnach. U
hlinikove folie nebo jakekoli jiné ochrany hrozi pfi pfimem kontaktu s
horkym smaltem riziko taveni a poskozenivnitrniho smaltu.
VAROVANI: nikdy neodstrariujte tésnéni dvirek trouby.
UPOZORNENI: b&hem peceni, nebo kdy? je trouba horkd, nedoplfiu-
jte vodu do spodni ¢asti vnitiniho prostoru.

Pri zasunovanirostl davejte pozor, aby byla hrana s ochranou protipo-
sunu umisténa vzadu a nahore.

S ohledem na spravneé pouzivani trouby se doporucuje zamezit
primému kontaktu pokrmU s rosty a plechy a pouzivat pecici papir a/
nebo specialni nadoby.

V odkapavacim plechu se hromadi zbytky, ktere odkapavaji behem
peceni.

VAROVANI

Pred Cistenim je nutne odstranit veskery nadbytecCny rozlity material.

VAROVANI: pred spusténi cyklu automatického ¢istént:

1. Vycistéte dvirka trouby.

2.VIhkou houbou odstrante velke nebo hrube zbytky jidla z vnitrku
trouby. Nepouzivejte Cistici prostredky.

3. Vyjméte veskere pfislusenstvi a vysuvny rost (pokud je ve vybave).

4. Nepouzivejte uterky.

U trub se sondou do masa zavrete pred provadenim cisténi otvor po-

mocidodané matice. Otvor méjte uzavieny vzdy, kdyz sondu do masa

nepouzivate.

Béhem pyrolytického cisténi (pokud je k dispozici) se mohou povrchy

zahrat vice nez obvykle, proto je nutne zabranit pristupu detina mensi

nez bezpecnou vzdalenost.

Pokud je nad troubou varna deska, nikdy jinepouzivejte behem cinnos-

tibehem pyrolytického cisténi; zabranite tim prehrivani varne desky.

Priplneninadrze na vodu nesmihladina vody prekrocit maximalnihlad-

iNnu vyznacenou na nadrzi.

VAROVANI: nebezpedi popéleni a poskozeni spotiebice: unikajici para
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pripeceniv pare mize zpUsobit popaleniny. Po pouziti funkce peceniv
pare otvirejte dvirka opatrne, abyste predesli zraneni.

+ Kplnéninadrze pouzivejte pouze pitnou vodu.

+ Kplnénispodnicastivnitfniho prostoru behem peceniv pare pouzive-
jte pouze pitnou vodu.

» Pouzivejte pouze takovou sondu do masa, ktera je doporucena pro
tuto troubu.
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Popis vyrobku

PRISLUSENSTVI

Odkapavaciplech

Kovovy rost

. Ovladacipanel
. Polohy rostu (podélného

draténeho rostu,  je-li
soucastidodavky)

. Rosty
. Plechy
. Ventildtor (pokud je ve

vybavé)

. Dvirka trouby
. Bo¢ni draténé rosty (pokud

se pouzivaji; pouze pro
plochy vnitfniprostor)

. Sériové cislo

Sem zapiste sériove &islo pro budouci pouziti.

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi

pecenipokrmi narostech.
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Bocni draténé rosty (pouze pokud se pouzivaji)

Teleskopické vodicilisty (pouze pokud se pouzivaji)

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho pros-
toru trouby, drzi kovove rosty a odkapavaci ple-
chy.

Panel $éfkuchare (pouze pokudje ve vybavé)

Dve vodici listy, které usnadnuji kontrolu stavu
peceni, protoze umoznuji snadne vytazeni
a premisténi plechd a rostd uvnitf vnitfniho
prostoru.

Katalytické panely (pouze pokudjsouve vybaveé)

Vzduchovy dopravnik, ktery zvysuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umozniuje zvyseni
ucinnosti peceni, rovhomerngjsi propeceni
pokrmu pfivsech teplotéach, kratsidobu peceni
akonecnérovnomeérné rozlozeniteploty uvnitr
trouby.

Sonda do masa (pouze pokudje ve vybave)

Specialni panely potaZzené smaltem s mikro-
porezni strukturou prfemeénujici tuk na plynnée
prvky, které se snadno odstranuji. Vymeénte je
po 3 letech pouzivani (pfi 2/3 cyklech peceni za
tyden).

Tlumené zavirani (pouze pokudje ve vybave)

/L

Méfi vnitfni teplotu pokrmu béhem peceni.

Zapojte ji do otvoru na horni strané vnitfniho

prostoru. Méla by se zasunovat, kdyZ je trouba

chladna.

VAROVANI:

« Nepredehrivejte troubu, ani nezahajujte
peceni pfed spravnym zasunutim sondy do
masa.

«  Nepokousejte se zasunovat sondu do masa
do zmrazenych potravin...

Zavesy, ktere zarucuji automaticky tlumeny a
vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.
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Jak tento vyrobek funguje *

Symbol Funkce

Rucénirezim

Popis

Tato funkce umoznuje volit funkce, teplotu a délku peceni.

V této nabidce mlZete zobrazovat a vybirat nedavno pouzité a oblibené

programy arovnéz vytvaret vlastnirecepty podle vlastnichuti.

» Naposledy pouzito/Naposledy pouzito v aplikaci: pfimo na trouby nebo
prostfednictvim aplikace zobrazte naposledy pouzité programy véetné
delky, teploty a predehrevu (pokud byl vybran).

- Oblibené/Moje recepty: zobrazte seznam svych oblibenych receptt a/
nebo programa.

« U-Create: vytvorte sia zobrazte vlastnirecepty.

Recepty

[y
(]

Tato nabidka nabizi pfistup k rGznym receptdm, které jsou jiz v troubé.

Wi-Fi

V tomto rezimu mUzZete pripojit troubu k siti a zaregistrovat ji v aplikaci
Haier.

@ Nastaveni

Do této nabidky vstupte v pfipadé, Ze chcete zménit jazyk, nastavit denni
¢as, upravit jas, aktivovat nebo deaktivovat zvuky a upravit nastaveni Wi-Fi
a dalkového ovladani.

))> Dalkové
_ ovladani

KdyZ je dalkoveé ovladanizapnuté, trouba je pristupna a lze ji ovladat POUZE
pomoci pfipojeného zafizeni.

Zamek

Tato funkce umozriuje zamknout obrazovku/dvirka, aby se zamezilo
jakémukolinezadoucimu ovladani détmi.

* Zavisinamodelu trouby.
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Pouzivani spotrebice

REZIMY PRiPRAVY *

Symbol ‘ Popis

Staticky ***
160-200°C **

‘ Doporuceni

IDEALNIPRO: briosky, croissanty, kolace, pudinky, krémy.
Tato funkce vyuziva jak vrchni, tak dolni topné téleso. Prede-

=Py droven hrivejte troubu po dobu 10 minut.

Staticky +

Ventilator IDEALNIPRO: pizzu, focacciu, lasagne.

240°C ** Tato funkce Iépe rozvati teplo diky kombinaci ventilatoru a to-
pnych téles, coz zarucuje rovnomerné propeceni.

L] 1° urover

Viceuroviové
180-200°C **

El2¢/4° aroven

IDEALNIPRO: pecivo, suéenky, kolace, pinénéadugené pokrmy.
Tuto funkci pouZivejte k sou¢asnému peceni rliznych pokrm v
jedné nebo vice pozicich. Teplo se lépe rozvadi a Iépe pronika
do pokrmd, coz zkracuje jak dobu predehrevu, tak dobu peceni.
Nedochazi k miseni vini. Pfi sou¢asném peceni naro¢nych
pokrm pridejte dalsich asi 10 minut.

AR IR

Gril
L3 (vykon) **

E|4° uroven

IDEALNIPRO: gratinovani, grilovani masa, ryby, zeleninu.

Tato funkce pouzivd pouze horni topné téleso a Ize nastavo-
vat Uroven grilovani. PouZivejte se zavienymi dvirky. Bilé maso
umistéte do urcité vzdalenostiod grilu. Tmavé maso arybifilety
|ze umistit na rost, pod nimz je odkapavaci plech. Predehrivejte
po dobu 5 minut.

Gril + Ventilator
200°C **

E|4° uroven

IDEALNIPRO: celé kusy masa (pecené).
Pouziva horni topné téleso spolecné s ventilatorem zajistu-
jicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. PouZivejte se zavienymi
dvirky. Zasunte pod rost odkapavaci plech na zachytavani stav.
V poloviné peceni pokrm obratte. Pfedehfev je nezbytny u
tmavého masa, ale nikoli u bilého masa.

Spodniohrev
160-180°C **

E‘Z" uaroven

IDEALNIPRO: karamelovy krém, pudinky, bavorsky krém (vodni
lazen).

Tato funkce je idealni k pripravé veskerého peciva, které
potfebuje vice tepla zespodu. Lze ji pouzit také k dokonceni
pfipravy pecenim.

Spodniohrev +

IDEALNIPRO: dortiky.

RN EI R

Ventilator . x o . "
210°C ** Spodni topné téleso se pouzivad spole¢né s ventilatorem za-
jistujicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Zabranuje vysouseni
C1° aroves pokrmu a podporuje kvaseni, aby byl vysledek dokonaly.
E;F(’:rzgrl‘) % IDEALNIPRO: gratinovani, pe¢ené, grilovanimasa, ryby, zeleninu.
y Troubamé pét urovnigrilovaniod L1 do L5. Tato funkce je vykon-
El2¢/4°/5° arover ne&jsinez grilaumoznuje pripravovat barbecue.

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1 pouzivanou k definovani energetickeé tridy funkce.
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FUNCIONES ESPECIALES *

Simbolo

Descripcion

Tailor Bake ***
180-200°C **

Sugerencias

IdedlIni k pfipravé pokrmd, které jsou uvniti mékké a na povrchu
krfupavé. Pro zdraveé peceni; tato funkce snizuje potrebné mnozst-
vi tuku nebo oleje. Kombinace topnych téles s cyklem pulzujiciho

; E’ 2°aroven vzduchu zarucuje dokonalé vysledky peceni.
ngg\razovanl Ventilator zajistuje proudéni vzduchu o pokojové teploté kolem
@ zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut rozmrazi bez toho, aby
I;’ 2° Grover se jakkoli zménily viastnosti pokrmu.
Soft+ Y _ Y , . ) .
~ 1| 180-200°C ** IDEALNIPRO: kolace, chléb, susenky, croissanty, briosky.
6333 N Kombinuje prvnifazitradi¢niho pe¢enia nasledujici cykly s promén-
(| P— IZI 2° Grover nou rychlostiventilatoru.
Chléb Tato funkce nabizijednotlive kroky pro upeceni chleba s vynikajicimi
am 65/100/220°C vysledky pomoci cyklu Staticky + ventilator. K upe¢eni dokonalého
chleba doporucujeme pouzit specialni recept vyzkouseny nasim
\—, [ 20 uroven $eéfkucharem (najdete online).
Paella Snadny zpUsob, jak pripravit paellu pridavani ingredienci v rdznych
200°C vyskach, aby byl zarucen nejlepsi vysledek pro kazdou vrstvu za
pomoci statického cyklu s ventilatorem. Doporucujeme specialni
uroven recept vyzkouseny nasim séfkucharem (najdete online).
L_— | | & 2°aroves ptvyzkougeny nagim séfkucharem (najd line)
. g:‘(‘:‘t' IDEALNIPRO: pecivo.
@“ Pouzivahorniadolnitopnatélesakvelmimirnémuohrivanivnitinino
=P droveR prostoru trouby, coZz umoznuje kynuti chleba a peciva.

REZIMY FUNKCI PARY *

Rezim Doporucena
'y , - . Funkce pary (zavisi na modelu trouby)
funkci pary teplota °C
MEAT (MASO): Tato funkce umozniuje dokonale uvarit maso i v
\"s 210°C jeho stredu, ¢imz je zajistén karamelizovany nebo kfupavy povrch
R astavnaté maso.
@ 180°C PASTA & BAKERY (TESTOVINY A PECIVO): Tato funkce zajistuje
dokonale uvarené téstoviny a pfiméfrené gratinovany povrch.
vy VEGETABLES (ZELENINA): Tato funkce umoziuje varit zeleninu
5"\ 200°C a doséhnout dokonalych vysledkd vafeni pfi zachovani véech nu-
tricnich viastnosti.
N4 o FISH (RYBY): Tato funkce zajistuje stejnomérné vareniina vyssich
5 ) 210°C iy h N . o . S
¢astech, ryby kfupave zvencia Stavnate uvnitf.
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FUNKCE CISTENI *

Simbolo Descripcion

|

ggg H20-Clean

Projednoduché, ucinné ¢isteni trouby.

1

meco
EEE
L]

Pyrolyza Eco

Pro dokonale, pravidelné ¢isténi vnitfniho prostoru trouby.

i

EmE , Pro velmi dlkladné ¢isténi a odstrarovani velkého mnozstvi necis-
Emnm Pyrolyza + v
' tot z vnitfniho prostoru trouby.

:

PAELLA
Recept pro priblizné 10 osob

Do nizkého pekace dejte:

- 1 nakrajenou cibuli

- 500 gryze (predvarené)

- 1 s&¢ek s 500 g smési mrazenych morskych plodd
(malé kreveti ocasky, vyloupané slavky, oliner nakrajena
namalé prouzky...)

- 2 hrstimrazeného hrasku

- 1/2 Cervené papriky nakrajené na kousky

- Platky choriza

- 2 polévkové Izice rybiho prasku (nebo radeji 1 sacek
susené rybi polévky), 1 sacek koreni na paellu, 1 polév-
kovou IZici rajského protlaku

- 1 davku praskového safranunékolik péknych celych
slavek

-700gvody

Zakryjte nizky pekac alobalem a vioZte jej do prvni po-
zice.

Do pekace na pecivo dejte:

- 10 porcirybich filetl (podle viastni volby)

- 10 (nebo 20) peknych krevetich ocaskd (nebo ocaskl
garnatd)

- Zakryjte nizky pekac alobalem a vioZte jej do treti po-
zice.

Na rost trouby umistéte

- formu na kolace (nebo jinou formu na tenkém prkénku)
s 10 kusy kurecich stehen posypanych kofenim na pa-
ellu

Umistéte formu na rostu do 4. Pozice.

Zavrete dvirka trouby a aktivujte funkci ,Paella”

CHLEB:

1. SbéZnou chlebovou moukou:
1 kg specialnimouky na chléb

* Zavisinamodelu trouby.

**|dedlniteplota pro doporuc¢ené pokrmy.

18 gsoli
2 sacky suseného pekarského drozdi
Priblizné 550 g vody o teploté 40°C

2. S chlebovou moukou obsahujici drozdi a stl (do-
poruceno):

1 kg mouky 1 sacek suseného pekarského drozdi (je le-
psipridat sacek)

Priblizné 550 g vody o teploté 40°C

Postup

Rozpustte drozdive vode.

Do salatoveé misy dejte mouku, stl (v pripadé potrieby) a
vodu.

Smichejte obsah, aby vzniklo homogennitésto.

PoloZte tésto na pracovni plochu a dlanémi rukou ho
roztahujte a hnétte (cilem je dostat do tésta co nejvice
vzduchu).

Opakujte tyto pohyby po dobu pfiblizné 5 minut.

VloZte tésto do misy a zakryjte ho potravinarskou folii.
Nechte tésto kynout (v troubé pomoci funkce kynuti)
po dobu priblizné 1 h (jeho objem se musi zdvojnasobit).
Vyjméte tésto, dvakrat nebo trikrat ho prelozte (aby
se vytlacil vzduch) a vytvarujte bochanek (bagetu, far-
marsky chléb, kulaty bochnik).

Vlozte chléb do pekace z trouby vylozeného pecicim
papirem.

Posypte chléb moukou (volitelné, pouze aby vypadal
jako farmarsky chléb).

Na horni strané chleba vytvorte Ziletkou (nebo ostrym
nozem) nékolik zarez.

NeZ chléb vioZite do trouby, nechte ho asi deset minut
odlezet.

Vlozte plech s chlebem do 2. pozice trouby (odspodu).
Odmérte presné 1 dl (10 cl nebo 100 g) vody a nalijte ji
primo na dno trouby.

Zavrete dvirka a aktivujte funkei ,Automaticky chléb".

*** Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1 pouzivanou k definovani energetickeé tfidy funkce
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Cisténi audrzba

OBECNE POZNAMKY K CISTENI:

Pravidelné cisténi mUze prodlouZit Zivotnost
vaseho spotrebice. Pred provadenim ruc¢niho
cistéeni pockejte, nez trouba vychladne.

VAROVANI: pfi ¢igténi nikdy nepouzivejte
brusne Cistici prostfedky, draténku nebo ostre
predmety, protoze by mohly nevratné poskod-
it smaltované soucasti. PouZivejte pouze Cistici
prostfedky na bazi vody, mydla nebo belidla
(Cpavku).

SKLENENE SOUCASTI Po kazdém pouziti vy-
Cistéte sklo trouby savou kuchynskou utérkou.
Na nepoddajné skvrny pouzijte vyzdimanou
houbu nasycenou cisticim prostfedkem a po-
tom povrch oplachnéte vodou.

TESNENI OKNA TROUBY Je-li tésnéni
znecisténé, muizete jej vycistit navihc¢enou
houbou.

DOPORUCENI:

« Po kazdém pouziti trouby napomize min-
imalni vycisténi udrzet troubu v dokonalé
Cistote.

« Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii
nebo jednorazovou ochranou dostupnou
ve specializovanych prodejnach. U hlinik-
ove folie nebo jakékolivjiné ochrany hrozi pri
pfimem kontaktu s horkym smaltem riziko
tavenia poskozenivnitfniho smaltu.

« Aby se zabranilo nadmeérnému znecisténi
trouby a vyslednym silnym kourovym
zédpachlm, doporudujeme nepouZivat
troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je
lepsi prodlouzit dobu peceni a mirné snizit
teplotu.

« Vedle pfislusenstvi dodavaného s troubou
doporucujeme pouzivat pouze nadobi a
pecici formy odolné proti velmi vysokym
teplotam.

VYMENA ZAROVKY:

» Odpojte troubu od sitového napajeni.

« Sejméte sklenény kryt, vysroubujte zarovku
avymente ji za novou zarovku stejného typu.

» Jakmile je vadna zarovka vymeéneéna, vratte
zpét sklenény kryt.

POZNAMKA: v pfipadé trouby se zarovkou LED
se ohledné vymeny obratte na linku pomoci.
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Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

sETRNO'STAOHLEIVDUP’LNOST K
ZIVOTNIMU PROSTREDI

Kdykoli je to mozneé, vyhnéte se predehrati
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvirka trouby co mozna nejméne casto, pro-
toze prikazdém otevreniunikateplo z vnitfniho
prostoru. Pro vyznamnou Usporu energie vyp-
néte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuzijte zbytkove tep-
lo, které trouba nadale generuje. Udrzujte
tésnéniv Cistote a v poradku, aby nedochazelo
k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif,
program ,zpozdené peceni” usnadnuje Uspory
energie presunutim zacatku peceni do doby s
nizsisazbou.

NAKLADANi S ODPADY A OCHRANA
ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evrop-
skou smeérnici 2012/19/EU o
odpadnich elektrickych a ele-
ktronickych zafizenich (OEEZ).
OEEZ obsahuiji jak znecistuijici
latky (které mohou mit nega-
tivni vliv na zivotni prostredi),
tak i zakladni prvky (které mo-
hou byt znovu pouzity). Je
dalezité, aby OEEZ podstoupi-
ly zvlastni zachazeni pro spravné odstraneni a
likvidaci znecistujicich latek a obnoveni vsech
materiald. Jednotlivei mohou hrat vyznam-
nou roli pfi ochranné Zivotniho prostredi pred
OEEZ; je nutné dodrzovat néktera zakladni

pravidla:
« S OEEZ se nesminakladat jako s domovnim
odpadem.

« OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich
sbérnych dvorl spravovanych mistnim
uradem nebo registrovanou spolec¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzved-
nuti velkych OEEZ u zdkaznika. Kdyz koupite
novy spotfebi¢, mulzete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout
jeden stary spotrebic¢ za jeden novy prodany
spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotrebic.

PROHLASENi O SHODE

Umisténim symbolu  C € na spotrebi¢ pot-
vrzujeme shodu se vSemi pfislusnymi evrop-
skymi smeérnicemi tykajicimi se bezpecnosti,
ochrany zdravi a ochrany zivotniho prostredi,
které Ize pouzit pro tento vyrobek.
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Popis produktu
Ako produkt funguje
Pouzitie spotrebica

Cistenie a udrzba

(o))
W

InsStalacia

Délezité bezpeénostné pokyny

Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

Dakujeme, Ze ste si vybrali jeden z nasich pro-
duktov. Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, po-
zorne si precitajte tuto priru¢ku a odlozte siju
pre buduce pourzitie. Pred instalaciou rury si
poznacte vyrobné &islo, ktoré budete v pripade
potreby opravy potrebovat. Skontrolujte, ¢i
sa rura pocas prepravy neposkodila. Ak mate
pochybnosti, kontaktujte pred pouzitim rury
kvalifikovaného technika. Vetok obalovy ma-
terial uchovavajte mimo dosahu deti. Priprvom
zapnuti rdry sa méze objavit silne zapachajuci
dym.

Je to spbsobené prvym zahriatim lepidla na
izolacnych paneloch. Ak k tomu dojde, ne-
majte obavy, iba chvilu pockajte, kym sa dym
nerozptyli. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpov-
ednost v pripadoch nedodrzania pokynov uve-
denychvtomto dokumente.

POZNAMKA: Funkcie, vlastnosti a prisluden-
stvorury uvedene vtejto prirucke sa budulisit v
zavislosti od zakUpeného modelu.
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Délezité bezpeénostné pokyny

BEZPECNOSTNE POKYNY

L]

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Spotrebi¢ mbézu pouzivat osoby od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymialebo mentalnymikapacitami, bez skusenosti
alebo znalosti produktu, iba ak st pod dohladom alebo boli poucené
O prevadzke spotrebica bezpelnym spbsobom s vedomim moznych
rizik.

Cistenie a udrzbu by nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: pocas pouzivania su spotrebic¢ a jeho dostupné diely
horuce. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich Casti.

VAROVANIE: dostupne diely sa mbzu pocas pouzivania zohriat. Male
deti by ste mali udrziavat dalej.

VAROVANIE: na vylucenie nebezpecenstva spbsobeneho neumy-
selnym resetovanim tepelného istica sa tento spotrebic nesmie
napajat cez externé spinacie zariadenie, ako je napriklad casovac a
nesmie byt ani pripojeny k pravidelne zapinanému a vypinanému ob-
vodu.

Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bezpeclnej vzdialenosti
od spotrebica, ak nie sU pod neustalym dohladom.

Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic ani vysokotlakovy sprej.

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic od elek-
trickej siete..

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE INSTALACIU

Vyrobcovia nie su povinni ju vykonat. Ak sa na odstranenie poruch
spdsobenych nespravnou instalaciou vyzaduje pomoc vyrobcu,
zaruka sa na tuto pomoc nevztahuje. Musia sa dodrziavat pokyny
na instalaciu pre odborne spdsobily personal. Nespravna instalacia
moze spbsobit poskodenie alebo poranenie ludi, zvierat alebo veci.
Za taketo poskodenie alebo poranenie vyrobca nezodpoveda.

Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach nie su potreb-
né Ziadne dalSie ¢innosti/nastavenia.

Spotrebi¢ nesmie byt insStalovany za dekorativnymi dvierkami, aby
nedoslo k prehriatiu.
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+ Ruramodze byt umiestnena vysoko na podpere alebo pod pracovnou
doskou. Pred pripevnenim musite v priestore rury zabezpecit dobré
vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu cerstveho vzduchu po-
trebného na chladenie a ochranu vnutornych Casti. Otvory uvedeneé
na poslednej strane spravte podla typu uchytiek.

VAROVANIA TYKAJUCE SA ELEKTRICKEJ ENERGIE

» Ak je vam rura dodana od vyrobcu bez zastrcky:
SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA PO-
MOCOU ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO PRIPO-
JIT PRIAMO K NAPAJACEJ SIET!. Pripojenie k zdroju energie méze
vykonat iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou. Aby bola instalacia
v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi, ruru mozete pripo-
jit len s umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebicom a
zdrojom energie so separaciou kontaktov v sulade s poziadavkami
na prepatovu kategoriu lll. Omnipolarny isti¢ musf zniest maximalne
pripojene zatazenie a musi byt v sulade s platnymi pravnymi pred-
pismi. Zltozeleny uzemrovaci kabel nesmie byt preruseny isticom.
Omnipolarny isti¢ pouzity na pripojenie musi byt po instalacii spo-
trebica lahko pristupny. Pripojenie k zdroju energie mdze vykonatiba
odbornik s prislusnou kvalifikaciou s ohladom na polaritu rury a zdroj
napajania. Odpojenie sa musi dosiahnut zaclenenim spinaca do pe-
vNného zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.

» Ak je vam rura dodana od vyrobcu so zastrckou:
Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedenu na Stitku a musi mat
zapojeny a funkcny uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma zlto-
zelenu farbu. Tuto ¢innost méze vykonavat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastrck-
ou spotrebica poziadajte kvalifikovaneho elektrikara, aby zasuvku
vymenil za iny vhodny typ. Zastrcka a zasuvka musia zodpovedat
platnym normam krajiny inStalacie. Pripojenie k zdroju energie sa da
tiez vytvorit umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebic a
zdroj energie, so separaciou kontaktov v sulade s poziadavkami na
prepatovu kategoriu lll, ktory znesie maximalne pripojené zatazenie
a ktory je v sulade s platnymi pravnymi predpismi. Zltozeleny
uzemnovaci kabel nesmie byt preruseny isticom. Zasuvka alebo om-
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nipolarny istic pouzite na pripojenie musia byt po instalacii spotre-
bica lahko pristupné. Odpojenie sa mdze dosiahnut spristupnenim
zastrcky alebo zaclenenim spinaca do pevneho zapojenia v sulade s
pravidlami zapojenia.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt nahradeny kablom alebo
Specialnym zvazkom, ktory je k dispozicii od vyrobcu alebo kontak-
tujte oddelenie sluzieb zakaznikom. Typ napajacieho kabla musi byt
HO5V2V2-F. Tuto ¢innost mdze vykonavat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou. Uzemnovaci vodi¢ (ZIto-zeleny) musi byt priblizne o 10
mm dlhsi ako ostatne vodice. Ak potrebujete akekolvek opravy, kon-
taktujte len oddelenie starostlivosti o zakaznika a poziadajte o pouzi-
tie originalnych nahradnych dielov.

Nedodrzanie vyssie uvedeneho pokynu méoze ohrozit bezpecnost
spotrebicCa a zrusit platnost zaruky.

VAROVANIE: dostupne diely sa mbzu pocas pouzivania grilu zohriat.
Deti musite udrziavat v bezpecCnej vzdialenosti.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne ma-
terialy ani ostre kovove skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch
a sposobit rozbitie skla.

VAROVANIE: pred vymenou zZiarovky sa uistite, ze je spotrebic vyp-
nuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym pradom.

Pred vybratim odnimatelnych Casti musi byt rura vypnuta. Po vy-
Cisteniich znovu namontujte podla pokynov.

Ruru pouzivajte iba na urCeny ucel, t. j. iba na pecenie potravin:
akekolvek ine pouzitie, napriklad ako zdroj tepla, sa povazuje za ne-
spravne a preto nebezpecné. Vyrobca nezodpoveda za Skody vzni-
knuté nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzitim.
Pouzivanie akehokolvek elektrickeého zariadenia si vyzaduje dodrzia-
vanie niektorych zakladnych pravidiel:

Pri odpajani produktu od zdroja energie netahajte za napajaci kabel;
Spotrebica sa nedotykajte mokrymi alebo vihkymi rukami alebo no-
hami:

Pouzitie adapterov, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov sa vo
vseobecnosti neodporuca;

V pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebi¢ vypnite a
nemanipulujte s nim.
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. ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL ELEK-
TRIKAR ALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Zdroj napajania, ku
ktorému je rura pripojena, musi byt v sulade so zakonmi platnymi v
krajine instalacie. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost za skody
sposobene nedodrzanim tychto pokynov. Rura musi byt pripojena k
elektrickému napajaniu s uzemnenou sietovou zasuvkou alebo od-
pojovacom s viacerymi polmi, podla zakonov platnych v krajine in-
Stalacie. Elektrické napajanie musi byt chranene vhodnymi poistkami
a pouzite kable musia mat priecnu Cast na zabezpecenie spravneho
privodu do rury.

« PRIPOJENIE. Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory méze byt
pripojeny ibak elektrickemunapajanius 220 - 240 Vac vykonom med-
zifazamialebo medzifazou a nulovym vodicom. Pred pripojenim rury
k elektrickemu napajaniu je ddlezité skontrolovat napajacie napatie
na meraci a nastavenie odpojovaca. Uzemnovaci vodic pripojeny k
uzemnovacej svorke rury musi byt pripojeny k uzemnovacej svorke
zdroja napajania.

« VAROVANIE. Pred pripojenim rury k zdroju napajania poziadajte kval-
ifikovaneho elektrikara, aby skontroloval kontinuitu uzemnovacej
svorky zdroja napajania. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost
za akeékolvek nehody alebo iné problémy spdsobené zlyhanim pripo-
jenia rury k uzemnovacej svorke alebo uzemnenim, ktore ma chybnu
kontinuitu.

« POZNAMKA: kedze ruramoze vyzadovat udrzbarske prace, je vhod-
neé mat k dispozicii dalSiu zasuvku, ku ktorej mbézete ruru pripojit po
vybrati z priestoru, v ktorom je nainStalovana. Napajaci kabel m&ze
vymienat iba technicky personal alebo technik s prislusnou kvali-
fikaciou.

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE POUZITIE

« Pocas varenia sa moze vo vnutornom priestore rury alebo na skle
dvierok kondenzovat vihkost. Je to normalny stav. Aby ste tento uci-
nok znizili, pockajte 10 az 15 minut po zapnutirdry a az potom do nej
vlozte jedlo. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked rura dosi-
ahne teplotu pecenia.

« Zeleninu pecte v nadobe s vekom namiesto v otvorenom plechu.
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« Po pecenidihsie ako 15/20 minut nenechavajte jedlo vo vnutrirury.

« DIha poruchanapajania pocas prebiehajuceho pecenia mbze spdso-
bit poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte zakaznicky ser-
vis. » Ked date dovnutra policku, uistite sa, ze zarazka smeruje nahor
a k zadnej strane vnutorneho priestoru rury. Policka musi byt uplne
zasunuta vo vnutornom priestore rury.

+ VAROVANIE: Steny rury nepokryvajte hlinikovou foliou ani jedno-
razovou ochranou, ktora je k dispozicii v obchodoch. Ak umiestnite
hlinikovu foliu alebo akakolvek inu ochranu v priamom kontakte
s horucim smaltom, riskujete roztavenie a poSkodenie smaltu vo
vnutri.

+ VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.

« UPOZORNENIE: Dno vnutorného priestoru rury neplite vodou
pocas pecenia alebo ked je rura horuca.

« Privkladani roStu davajte pozor, aby bol protiSmykovy okraj umiest-
neny dozadu a nahor

« Kvoli spravnemu pouzivaniu rury vam odporucame, aby ste nedava-
li jedlo do priameho styku s regalmi a roStami, ale aby ste pouzivali
papier na pecenie a/alebo Specialne nadoby.

« Odkvapkavaci plech zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju pocas
pecenia.

VAROVANIA

« Pred cCistenim je potrebné odstranit akykolvek vyteceny material.

+ VAROVANIE: pred spustenim cyklu automatického Cistenia:

1. Vycistite dvierka rury;,

2.Vlhkou Spongiu odstrante z vnutra rury velke alebo hrubée zvysky
jedla. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

3. Odstrante vsetko prislusenstvo a supravu posuvneého regalu (ak je
k dispozicii);

4. Neumiestnuijte utierky;

« V rurach so sondou na maso je potrebné pred zacatim cistiaceho
cyklu uzavriet otvor pomocou dodanej matice. Ked sondu na maso
nepouzivate, otvor vzdy uzatvorte maticou.

« Pocas pyrolytického cistenia (ak je k dispozicii) sa mdzu povrchy
zohriat viac ako obvykle, deti preto musite drzat v bezpecnej vzdi-
alenosti.

SK54



Ak mate nad rdrou umiestnenu varnu dosku, nikdy ju nepouzivajte
pocas prevadzky pyrolizéra. Zabranite tak prehriatiu varnej dosky.

Pri plneni nadrze na vodu nesmie hladina vody prekrocit maximalnu
hladinu uvedenu na nadrzi.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo popalenia a poskodenia spotrebica:
pri pouziti funkcie pary méze uvolnena para spdsobit popalenie: Po
pouziti funkcie varenia s parou otvarajte dvierka opatrne, aby ste
predisli poraneniu.

Na plnenie nadrze pouzivajte iba pitnu vodu.

Na plnenie dna vnutorného priestoru rury pocas funkcie varenia s
parou pouzivajte iba pitnu vodu.

Pouzivajte iba sondu na maso odporucanu pre tuto ruru.
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Popis produktu

PRISLUSENSTVO

Odkvapkavaciplech

Kovova mriezka

. Ovladacipanel
. Polohy  policiek  (bo¢na

mriezka, ak je suUcastou
balenia)

. Mriezky
. Plechy
. Ventildtor (ak sa tam na-

chéadza)

. Dvierkarury
. Bo¢né mriezky (ak sa tam

nachadzaju: len pre plochy
vnutorny priestor rury)

. Sériové cislo

Sem si zapiSte svoje sériové Cislo pre pouzitie v
buducnosti

Zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju

pocas pecenia na mriezkach.
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Boc¢né mriezky (len ak sa tam nachadzaju)

Vysuvné vodidla (len ak sa tam nachadzaju)

Nachadzaju sana obidvoch stranach vnutorného
priestoru rury, drzia kovové mriezky a odkvap-
kavacie plechy.

Hlavny panel (iba ak sa tam nachadza)

Dve vodiace kolajnice, ktoreé ulahcuju kontrolu
stavu pecenia, pretoze umoznuju lahké vyti-
ahnutie a premiestnenie plechov a mriezok vo
vnutrirdry.

Katalyticky panel (iba ak sa tam nachadza)

Vzduchovy dopravnik, ktory zvysuje cirkulaciu
vzduchu vo vnutri rdry. To umoznuje zlepseny
vykon pecenia, rovnhomernejsie upecenie jedla
pri vSetkych teplotach, kratsie casy pecenia a
rovnomernu distribuciu teploty vo vnutrirury.

Sonda namaso (len ak satam nachéadza)

Specialne panely potiahnuté smaltom, vyrobené
z mikroporéznej struktlry na premenu tuku na
plynné prvky, ktoré sa dajulahko odstranit. Mente
po 3 rokoch pouzivania (pri 2/3 cykloch pecenia
zatyzden).

Makké zatvorenie (len ak satam nachadza)

/L

[T ] - .

Meria vnutornd teplotu jedla pocas pecenia.

Vlozte do otvoru v hornej ¢asti vnutorného prie-

storurury. Vkladajte, ked'je rdra vychladnuta.

VAROVANIA:

« RuUrunepredhrievajte aninezacnite piect, kym
nemate spravne viozenu sondu na maso.

«  Sondunamaso sanepokusajte vlozit do zam-
rznutéehojedla.

Zavesy, ktoreé zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rary.
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Ako produkt funguje *

Symbol | Funkcia

Manualny
rezim

Popis

Tato funkcia umoznuje zvolit funkcie pec¢enia, teplotu a trvanie.

V tejto ponuke si mdzete prezriet a vybrat nedavno pouzité a oblubené

programy a generovat prispdsobené recepty podla vasej chuti.

» Naposledy pouzité/Naposledy pouzité v aplikacii: pozrite si trvanie,
teplotua predohrev (akje vybrany) poslednych pouzitych programov pri-
amo na svojej rure alebo prostrednictvom aplikacie.

» Oblubené/Moje recepty: pozrite sizoznam oblubenych receptov a/alebo
programov.

« U-Create: vytvarajte a prezerajte siprispdsobené recepty.

Recepty

[y
@ Moje chute

V tejto ponuke mate pristup k réznym receptom, ktore su uz integrované
vovasejrure.

P WiFi

V tomto rezime mozete pripojit svoju ruru k sieti a zaregistrovat ju pomo-
cou aplikacie Haier.

I{:_C_):}l Nastavenia

V tejto ponuke moézete zmenit jazyk, nastavit Cas, upravit jas, aktivovat
alebo deaktivovat zvuky, upravit nastavenia Wi-Fi a dialkového ovladania.

))) Dialkové
_ ovladanie

Ak je dialkove ovladanie zapnute, mdzete vstupovat do ponuk svojej rury a
ovladatju IBA z pripojeného zariadenia.

Zamknut

Tato funkcia umoznuje uzamknutie obrazovky/dvierok, aby sa zabranilo
akémukolvek nechcenému pouzitiu maloletymi osobami.

*Zaleziod modelurury.
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Pouzitie spotrebica

REZIMY PECENIA *

‘ Popis

Staticky ***
160-200°C **

E’ 2° uroven

‘ Navrhy

IDEALNY PRE: briogky, croissanty, kolace z piskotového cesta,
pudingy, krémy.

Tato funkcia vyuziva horné aj spodné ohrievacie ¢lanky. Ruru
priblizne 10 minut predhrievajte.

240°C **

D 1° aroven

Staticky + ventilator

IDEALNY PRE: pizzu, focacciu, lazane.
Tatofunkcialepsiedistribuuje teplovdaka kombinéciiventilato-
ra a ohrievacich ¢lankov, ¢o zarucuje rovnomerné opecenie.

Viacuroviové
180-200°C **

IE’ 2°/4° aroven

IDEALNY PRE: krehké pecivo, susienky, kolace, plnené a
dusené. Tuto funkciu pouZivajte na pecenie réznych potravin
sUc¢asne vjednejalebo viacerych polickach. Teplo sa distribuu-
je lepsie a lepsie prenika do potravin, vdaka comu sa skracuje
¢as predhrievania a pecenia. Aromy sa nemiesaju. Pri peceni
viacerych potravin sic¢asne pecte priblizne o 10 minut dihsie.

i [e] s 1T

Gril
L3 (vykon) **

B 4° uroven

IDEALNY PRE: gratinované jedlo, grilované maso, ryby, zele-
ninu.

Téato funkcia pouziva iba horny vyhrievaci ¢lanok a mozete
nastavit Uroven grilu. Pouzivajte so zatvorenymi dvierkami.
Biele maso umiestnujte dalej od grilu. Cervené méaso a rybie
filé mozete umiestnit na policku, pod ktorou je odkvapkavaci
plech. Predhrievajte 5 minut.

Gril + ventilator

IDEALNY PRE: celé kusy masa (pe¢ené maso).
Pouziva horny vyhrievaci ¢lanok s ventildtorom na cirkulaciu

160-180°C **

200°C ** vzduchu vo vnutri rury. Pouzivajte so zatvorenymi dvierkami.
Pod policku zasunte odkvapkavaciplech, aby ste zachytili Stavy.

= 4° urover V polovici pe¢enia otoc¢te maso na druhu stranu. Pre ¢ervené
maso je potrebny predohrev, pre biele maso nie je potrebny.

Spodny Ohrev IDEALNY PRE: karamelovy krém, pudingy, bavorsky krém (bain

marie).
Tato funkcia je idedlna na pecenie vietkych peciv, ktoré potre-

A e

IE’ 2°/4°/5° uroven

= 2¢ arover buju viac ohrevu zdola. MéZe sa tieZ pouzivat na dokoncenie
pripravy na pecenie.

\Slg:g;{::"e" ¥ IDEALNY PRE: kolace.

210°C ** Spodny ohrievaci ¢lanok sa pouziva s ventilatorom, ktory cirku-
luje vzduch vo vnutri rury. Zabranuje vysychaniu a podporuje

I;, 1° Groved proces kysnutia pre dosiahnutie dokonalého vysledku.

Supergril IDEALNY PRE: gratinované jedlo, pe¢ené maso, grilované maso,

L3 (vykon) ** ryby, zeleninu.

Rura ma pat urovni grilu od L1 do L5. Tato funkcia je vykonnejsia
ako gril, takZe nanejmdzete opekat.

* Zaleziodmodelurury.

**|dedlnateplota pre navrhované potraviny.

*** Testované v sulade s CENELEC EN 60350-1 pouzivanou na definovanie energetickej triedy pre funkciu ventilacie.
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SPECIALNE FUNKCIE *

Symbol

Popis

Tailor bake ***
180-200°C **

Navrhy

Funkcia idealna na zachovania makkosti vo vnutri jedla s chrum-
kavym vonkajskom. Kvoli zdravsiemu peceniu znizuje tato funkcia
mnozstvo potrebného tuku alebo oleja. Kombinacia ohrievacich

@ = 2¢ arove ¢lankov s pulzujucim cyklom vzduchu zabezpecuje rovnomerné
pecenie.
Zgoz(r:nramt Ventilator cirkuluje vzduch pri izbovej teplote okolo zmrazeného
C>\|< jedla, takZe sa v priebehu niekolkych minut rozmrazibez toho, ze by
I—I = 2¢ arover sa zmenilijeho vlastnosti.
Soft+ ; R : . : .
+11 180-200°C ** IDEALNY PRE: kolace, chlieb, susienky, croissanty, briosky.
6533 A Kombinuje prvu fazu tradicného pecenia nasledovanu cyklami s
= 2¢ arover réznymirychlostamiventilatora.
Chlieb Tato funkcia umozniuje piect chlieb v réznych krokoch a zarucu-
am 65/100/220°C je perfektné vysledky pomocou cyklu staticky + ventilator. Od-
poru¢ame vam Specialny recept na upecenie dokonalého chleba,
I—I (=] 2° aroven ktory je otestovany nasim séfkucharom (pozrite online).
Paella Lahky spdsob pripravy paelly, pridavanie ingrediencii na réznych
200°C urovniach s cielom zabezpecit pre kazdu z nich najlepsie vysledky
uvarenia, s konvekciou a ventiladtorom. Odporu¢ame vam $pecialny
I—, = 2¢ uroven recept, ktory je otestovany nasim séfkucharom (pozrite online).
Kysnutie IDEALNY PRE: pekaren.
— 40°C tPouziva horné a spodné ohrievacie ¢lanky na mierne zohriatie
an vnutorného priestoru rury, ¢im sa zaisti kysnutie chleba alebo
I—, (=] 2° aroven pekarenskych produktov.

REZIMY FUNKCIi PARY *

Navrhovana
teplotav°C

Funkcie pary (v zavislosti od modelu rury)

MASO: Tato funkcia umozfiuje dokonalé upecenie masa, ato aj v stre-

5"\ 210°C de, s karamelizovanym alebo chrumkavym povrchom a stavnatym
J— masom vo vnutri.
@ 180°C CESTOVINY A PECENIE: Tato funkcia zaistuje dokonale pripravené
cestoviny so spravne zapec¢enym povrchom.
vy ZELENINA: Tato funkcia umoznuje pripravu zeleniny, pricom zaistuje
5"\ 200°C dokonalé vysledky pecenia so zachovanim vsetkych vyzivovych viast-
nosti.
‘4" 210°C RYBY: Tato funkcia zaistuje rovnomerné prepecenie aj vo vyssich

¢astiach s chrumkavym povrchom a stavnatym vnutrom.
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FUNKCIE CISTENIA *

|

00

002 H20-Clean

Najednoduché a efektivne Cistenie rury.

1

meco
EEE
L]

Pyrolyza Eko

Na dokonale, pravidelneé Cistenie vnutorného priestorurury.

ik

Emnm Pyrolyza+

i

Na mimoriadne dékladné ¢istenie a odstranenie velkého mnozstva
am necistdt z vnutorného priestoru rury.

PAELLA
Recept pre priblizne 10 l'udi

Do pekaca viozime:

-1 nakrajanu cibulu

- 500 gryze (rychle varenie)

- 1 balenie 500 g zmesi mrazenych morskych Ziv-
ocichov (malé krevetové chvostiky, olupané musle,
kusky chobotnice...)

- 2 hrstihlboko mrazeného hrachu

- 1/2 ¢ervenej papriky nakrdjanej na malé kusky

- platky choriza

- 2 polievkové lyzice rybacieho prasku (alebo lepsie, 1
vrecusko dehydratovanej rybej polievky) 1 vrectsko ko-
renia paélla 1 polievkova lyZica paradajkoveho pretlaku

- 1 davka praskového safranuzopar krasnych celych
musli

-700gvody

Pekac prikryjeme alobalom a vioZime do prvej urovne

Do plechu na pecenie cestovin viozime:

- 10 porcii rybieho filé (podla vasho vyberu)

- 10 (alebo 20) krésnych krevetich chvostov (alebo gar-
néty)

- Pekac prikryjeme alobalom a viozime do tretej Urovne

Do regalu v rare viozime

- formu na kola¢ (alebo int formu s mierne vyvysenymi
okrajmi) s 10 kuskami kuracich stehienok okorenenych
korenim na paellu

Formu vioZime do regala na 4 Urovni

Zatvorime dvierka rury a spustime funkciu ,Paella”

CHLIEB:

1. S oby¢anou chlebovou mukou:
1 kg Specialnej muky na chlieb

18 gsoli

* Zaleziod modelurury.
**|dedlna teplota pre navrhované potraviny.

2 vrecuska suseného drozdia na pecenie
Priblizne 550 g 40 °C vody

2. S chlebovou mukou s obsahom drozdia a soli
(odporucame):

1 kg muky

1 vrecusko suseného drozdia na pecenie (je lepsie, ak
priddme vrecusko)

Priblizne 550 g 40 °C vody

Postup

Drozdie rozpustime vo vode

Do saldtovej misky vioZime muku, sol'(ak je to potrebné)
avoduVsetko vymiesame do hladkého cesta

Cesto polozime na pracovnu dosku a dlafiou ho po-
natahujeme do stran a pomiesime (cielom je dostat
do cesta maximum vzduchu). Tento pohyb opakujeme
priblizne 5 minut.

Cesto viozime do misky a prikryjeme foliou

Cesto nechdme kysnut (na rure zapneme funkciu ky-
snutia) priblizne 1 hodinu (musi zdvojnasobit svojobjem)
Cesto vratime spat na pracovnu dosku, 2 az 3-krat ho
poprekladame cez seba (aby sa vytlacilvzduch) a vytva-
rujeme (bagetu, farmérsky chlieb, gulaty bochnik)
Bochniky polozime na plech na pecenie cestovin, ktory
sme vystlali papierom na pecenie

Jemne posypeme mukou (je to volitelng, ide len o do-
siahnutie efektu farmarskeho chleba)

Vrch bochnikov natenko nakrojime Ziletkou (alebo do-
bre naostrenym nozom)

Pred vioZzenim do rdry nechame aspor desat minit
odpocivat

Plech s chlebmi vioZime do druhej irovne (zdola) v rire
Odmeriame presne 1 dl (10 cl alebo 100 g) vody a vy-
lejem priamo na dno rdry

Zatvorime dvierka a zapneme funkciu ,automaticky
chlieb”

*** Testované v sulade s CENELEC EN 60350-1 pouzivanou na definovanie energetickej triedy pre funkciu ventilacie.
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Cistenie a udrzba

VSEOBECNE POZNAMKY K CISTENIU:
Pravidelné cistenie moze predizit Zivotnost
vasho spotrebica. Pred manualnym cistenim
pockajte, kym rura nevychladne.

VAROVANIE: Na cistenie nikdy nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, drotenku anios-
tré predmety, aby nedoslo k nenapravitelnému
poskodeniu smaltovanych ¢asti. Pouzivajte iba
vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze
bielidla (amoniak).

SKLENENE CASTI Sklenené okienko rury
po kazdom pourziti ocistite pomocou savej
kuchynskej utierky. Na nepoddajnejsie skvrny
mobzete pouzit Spongiu s Cistiacim prostried-
kom a potom ich oplachnite vodou.

TESNENIE OKIENKA RURY Ak je tesnenie
znecistené, modzete ho vycistit vihkou Spon-
giou.

ODPORUCANIA:

« Pokazdom pouziti rdry vam minimalne Cis-
tenie pomdze udrzat ruru dokonale Cistu.

«  Stenyrurynepokryvajte hlinikovou féliou ani
jednorazovou ochranou, ktora je k dispozicii
v obchodoch. Ak umiestnite hlinikovu foliu
alebo akakolvek inu ochranu v priamom
kontakte s horucim smaltom, riskujete roz-
tavenie a poskodenie smaltu vo vnutri.

- Aby ste predisli nadmernému zneciste-
niu rury a vyslednému silnému zapachu od
dymu, odporuc¢ame vam, aby ste ruru nep-
ouzivali pri velmi vysokej teplote. Je lepsie
predizit ¢as pecenia a trochu znizit teplotu.

«  Okrem prislusenstva dodavaneého s rurou
vam odporuc¢ame, aby ste pouzivaliiba riad
a formy na pecenie, ktoré su odolné voci
velmivysokym teplotam..

VYMENA ZIAROVKY:

» Odpojte ruru od elektrickej siete.

« Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte ziarov-
ku a vymente ju za novu Ziarovku rovnakého
typu.

+ Po vymene nefungujucej Ziarovky vratte
skleneny kryt na miesto.

POZNAMKA: v pripade rury s LED Ziarovk-
ou poziadajte o vymenu ziarovky asistencne
sluzby.
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Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

SETRENIE ARESPEKTOVANIE ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Ak je to mozne, ruru vopred nevykurujte a
snazte sa ju vzdy naplnit. Dvierka rury otvara-
jte ¢o najmenej, pretoze pri kazdom otvoreni
sa teplo z vnutorného priestoru rozptyluje. Z
dévodu vyraznej Uspory energie vypnite rdru
5 az 10 minut pred planovanym ukoncenim
doby pecenia a pouZite zvyskoveé teplo, ktoré
rura dalej generuje. Tesnenia udrzujte Ciste a v
poriadku, aby sa zabranilo rozptylu tepla mimo
vnutorneého priestoru. Ak mate zmluvu o ele-
ktrickej energii s hodinovou tarifou, program
.oneskorené pecenie” zjednodusuje Usporu
energie a proces pecenia sa zacne tak, aby bol
v skratenom ¢asovom limite tarify.

NAKLADANIE S ODPADMI
A OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA
Toto zariadenie je oznacené v
sulade s europskou smernicou
2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych  zariadeniach
(OEEZ - odpad z elektrickych
a elektronickych zariadeni).
OEEZ obsahuje znecistujuce latky (ktoré mézu
mat negativny vplyv na zivotné prostredie) a
zakladné prvky (ktoré sa daju opatovne pouzit).
Je ddlezité, aby sa OEEZ spravne likvidov-
al pouzitim Specifickych postupov s cielom
zaistit spravne odstranenie a likvidaciu vset-
kych znecistujucich latok, ako aj obnovenie
ostatnych materialov. Jednotlivci prispievaju
vyraznou mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ
na zivotneé prostredie. Bezpodmienecne treba
dodrziavat urcité zakladné pravidla:

« OEEZ sa nesmie spracovavat ako bezny
domaci odpad;

« OEEZ treba odovzdavat na prislusnych
zbernych miestach, ktoré su riadene
prislusnou samospravnou obcou alebo reg-
istrovanymi spolo¢nostami.

V mnohychkrajinach je k dispoziciidomaci zber
velkych zariadeni spadajucich do kategdrie
OEEZ. V pripade zakupenia nového spotre-
bica modzete vratit stary spotrebic maloo-
bchodnemu predajcovi, ktory musi zabezpecit
jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebic
rovnakého typu a disponujuceho rovnakymi
funkciami ako zakupené zariadenie.

VYHLASENIE O ZHODE

Oznacenim tohto spotrebi¢a znackou C € pot-
vrdzujeme zhodu so vSetkymi prislusnymi
eurdopskymi bezpecnostnymi, zdravotnymi a
ekologickymi poziadavkami, ktore platia v ram-
cipravnych predpisov pre tento produkt.
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Installation

,,7{\//

590 mm

*
| ss0 mm A8 B

| ssommusonm

584 mm

=

W

INSTALLATION 64

595 mm



x 45 mm

4/—/5&)3'“/—/’
—

500 MM

|

%‘
\77// ~<

590 mm T~

\L’ | —

—<] ~

x 45 mm

[ssommxsem

BG AKO LLKadbT, BKOMTO Cce Brpaxkda dypHaTa,

MMa 3adeH Kamak, HarmpaseTe OTBOP 3a
3axpaHBaLLmsa kabesn.

CZ Je-linabytek v zadni ¢asti vybaven krytem,
vytvorte otvor pro napajecikabel.

A

BG AKO MOHTVpPaHETO Ha LIOKb/1HEe MO3BO/IABa
LUMPKYyNaumMa Ha Bb3Ayxa, HeoOXoAMMO e Aa ce
cb3hane oTBOp C pasmepy 500x10 mm wmam
cblaTa noBbpPXHOCT B 5000 mm?,

CZ Pokud pfipevnéni podstavce neumoziuje
cirkulacivzduchu, k zajisténimaximalniho vykonu
trouby je nutneé vytvofit otvor orozmerech 500 x
10 mm nebo s plochou 5000 mm?.

PL Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w
czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwor
na kabel zasilajgcy.ma du serge for en dpning til
strgmforsyningskabelen.

SK Ak je nabytok vybaveny zo zadnej Casti kry-
tom, zabezpecte otvor pre privodny elektricky
kabel.

PL Jesli sposdb zamontowania cokotu nie po-
zwala na cyrkulacje powietrza, nalezy wykonac
otwor o wymiarach 500 x 10 mm lub tej samej
powierzchniw obszarze 5000 mm?.

SK Ak montéz sokla neumoznuje cirkulaciu
vzduchu, na dosiahnutie maximalneho vykonu
rury musite vytvorit otvor s rozmermi 500 x 10
mm alebo rovnaky povrch na 5000 mm?.
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MODEL ‘ A ‘ ] ‘ (o ‘ D ‘ E ‘ NOTES
SERIES 4 572 mm 11,5mm 145mm 42 mm 28 mm
SERIES 6 570 mm 12,5mm 144 mm 43,2 mm 30mm
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